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Foie gras de canard 98,4 %, sel, poivre

* Verrine 2 parts 100gr + 13,90€/100gr *
« Verrine 4 parts 190gr + 13,16€/100gr *
* Verrine 8 parts 400gr + 11,12€/100gr *

Foie gras de canard 98,4 %, sel, poivre
Conservation 12 mois au réfrigérateur.

+ Sous-vide 4-5 parts 200gr « 11,25€/100gr *
+ Sous-vide 8-10 parts 400gr « 10,75€/100gr *

Foie gras de canard 98,4 %, sel, poivre
Conservation 4 mois au réfrigérateur.

+ 8-10 parts 400gr + 11,50€/100gr *

. + 12-14 parts 600gr - 10,33€/100gr *
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Conservation 10 mois au réfrigérateur.
+ Verrine 5-6 parts 250gr + 10,92€/100gr *

Foie gras de canard reconstitué 88,6 %, eau 10%, sel, poivre
- Boite 3-4 parts 130gr * 7,69€/100gr *

+ Boite 5-6 parts 190gr « 7,63€/100gr *

« Boite 8-10 parts 380gr * 7,63€/100gr *

+ Verrine 4-5 parts 180gr « 7,77€/100gr *

Foie gras de canard reconstitué 88,6 %, eau 10%, sel, poivre.
Conservation 12 mois au réfrigérateur.
+ Boite 5-6 parts 190gr « 7,11€/100gr -

Oignons 88%, sucre, sel, vinaigre, graisse de canard
+ Boite 130gr « 3,62€/100gr *




Magret de canard 67,9 %, foie gras 30 %, sel, poivre
Conservation 3 mois ¥ au réfrigérateur - Emballage sous-vide
+ 8-10 parts 450gr mini. *

Peau de cou 30%, foie gras de canard 30%, viande de canard,
viande de porc, graisse de canard, sel, poivre
+ Boite 6-7 parts 570gr « 3,16€/100gr *

Foie gras de canard 51%, graisse de canard, lait, ceufs, sel, poivre
+ Boite 2-3 parts 130gr - 3,85€/100gr *

Maigre et gras de porc 60%, lobe de foie gras de canard 35%,
truffe 3%, sel, poivre
+ Boite 4-5 parts 190gr « 10,79€/100gr -

Maigre et gras de porc 58%, lobe de foie gras de canard 40%,
sel, poivre
« Boite 4-5 parts 190gr « 5,79€/100gr *

Maigre et gras de porc 58%, morceaux de foie gras de canard 40%, sel, poivre
+ Boite 2-3 parts 130gr * 4,00€/100gr *
- Boite 4-6 parts 270gr « 3,70€/100gr *

Viande et graisse de canard 98%, sel, poivre
* Boite 2-3 parts 130gr * 3,15€/100gr *
+ Boite 4-5 parts 190gr « 2,68€/100gr *
+ Boite 6-7 parts 380gr « 2,37€/100gr *

Viande de porc 38%, poitrine de porc 38%, graisse de canard, assaisonnement
« Boite 4-5 parts 190gr « 1,79€/100gr *

Viande et graisse de canard 92,6%, ail, sel, poivre
+ Boite 2-3 parts 130gr « 2,31€/100gr *
« Boite 4-5 parts 190gr « 2,00€/100gr *
+ Boite 6-7 parts 380gr « 1,71€/100gr *

Viande et graisse de canard 68%, foie gras de canard 30%,
sel, poivre

+ Boite 4-5 parts 190gr « 4,05€/100gr *
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Gorge de porc 34%, viande de porc 29% foie de porc 24%, échalotes rissolées,
assaisonnement

« Boite 4-5 parts 190gr « 1,97€/100gr *

Gorge de porc 33%, viande de porc 26%, foie de porc 22%, chétaignes 11%,
échalotes rissolées, assaisonnement

- Boite 4-5 parts 190gr « 2,21€/100gr *

Gorge de porc 30%, viande de porc 26%, foie de porc 20%, olives 13%,
échalotes rissolées, assaisonnement

+ Boite 4-5 parts 190gr « 2,08€/100gr *

Gorge de porc 33%, viande de porc 28%, foie de porc 23%, trompettes 6%,
échalotes rissolées, assaisonnement

« Boite 4-5 parts 190gr « 2,32€/100gr *

Téte, pieds, queue de porc 91%, carottes, assaisonnement

+ Boite 4-5 parts 190gr « 1,53€/100gr *

(Maigre de porc 40%, parure de foie gras 20%, creme fraiche, ceufs, pulpe d’échalote,
vin blanc, pulpe d’ail, assaisonnements)

« Boite 3-4 parts 130gr « 2,85€/100gr *

(Maigre de porc 38%, parure de foie gras 18%, créme fraiche, ceufs, pruneaux 6%,
pulpe d’échalote, vin blanc, pulpe d’ail, assaisonnements)

« Boite 3-4 parts 130gr « 2,92€/100gr *

(Maigre de porc 38%, parure de foie gras 18%, créme fraiche, ceufs, raisins secs 5,4%,
pulpe d’échalotte, vin de Monbazillac 2,6%, vin blanc, pulpe d’ail, assaisonnements)

« Boite 3-4 parts 130gr « 2,92€/100gr *

(Maigre de porc 36%, parure de foie gras 19%, créme fraiche, confit d’'oignons 10%,
aeufs, pulpe d’échalotte, vin blanc, pulpe d’ail, assaisonnements)

+ Boite 3-4 parts 130gr « 2,92€/100gr *
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* Entier avec os * env.7kg
« Entier sans os * env.6kg
+ 1/2 jambon désossé + 2,8kg mini.
* 1/4 jambon désossé + 1,5kg mini.
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+ Saucisse seche pur porc « 200gr mini.
+ Saucisson porc et canard + 200gr mini.
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» Magret + 200gr mini. *

Conservation 12 mois au réfrigérateur - Emballage sous vide




Viande et graisse de canard, sel, poivre

+ Boite 5 parts 1550gr « 1,52€/100gr *
Contenant 5 cuisses

+ Verrine 2 parts 680gr + 1,76€/100gr *
Contenant 2 cuisses

Gésiers de canard 60%, graisse de canard, sel, poivre
- Boite 3-4 parts 380gr « 2,76€/100gr *

Coeeurs et gésiers de canard 60%, graisse de canard, sel, poivre
+ Boite 3-4 parts 380gr * 1,97€/100gr *

Manchons de canard, graisse de canard, sel, poivre
« Boite 3 parts 780gr « 1,14€/100gr *

Graisse de canard, sel, poivre
« Boite 650gr « 0,77€/100gr *

Longe de porc 55%, graisse de canard, assaisonnement
+ Boite 4-5 parts 780gr « 1,47€/100gr «

Jarret de porc 53%, graisse de porc, assaisonnement
« Verrine 3-4 parts 380gr + 1,63€/100gr *

Haricots blancs lingots 30%, viande de canard 20%,

saucisses de Toulouse (viande de porc) 15%, eau, oignons,
graisse de canard, concentré de tomates, amidon, ail, sel, poivre
+ Boite 2 parts 840gr « 1,37€/100gr *

- Boite 4 parts 1600gr « 1,19€/100gr -

Haricots blancs lingots, eau, oignons, graisse de canard,
concentré de tomates, amidon, ail, sel, poivre
- Boite 3 parts 840gr « 0,54€/100gr *
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Confit
de Canard

Confit de Porc
Enchoud du Périges

N
-
jirm
NS
=0
LL

Z 0
o<
OO




Aiguillettes de canard 50%, vinaigre de framboise 15%, eau, beurre,
sucre, sirop de framboise, amidon modifié, fond brun, sel,
concentré de tomates, poivre

+ Verrine 3 parts 780gr * 1,92€/100gr *

Manchons de canard 35%, vin de Bergerac rouge 20%, carottes, eau
fond de sauce, amidon modifié, oignons, graisse de canard, sel,
poivre, thym, muscade, laurier

« Verrine 3 parts 950gr * 1,73€/100gr *

Manchons de canard 35%, pruneaux 30%, vin blanc moelleux, eau
fond de volaille, amidon modifié, échalotes, graisse de canard, sel,
poivre, thym, laurier

+ Verrine 3 parts 950gr * 1,73€/100gr *
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Viande de porc rissolée 53%, chéataignes 24%, eau, créme fraiche,
amidon modifié, fond de volaille, assaisonnement
+ Verrine 3 parts 780gr * 1,47€/100gr *

Viande de porc rissolée 42%, champignons de Paris 17%,
trompettes 6%, eau, creme fraiche, amidon modifié,

fond roux blanc de volaille, assaisonnement

+ Verrine 3 parts 780gr * 1,47€/100gr *

Viande de porc rissolée 35%, abricots 32%, vin blanc moelleux,
eau, pommes de terre, fond brun, échalotes, assaisonnement
« Verrine 3 parts 780gr « 1,47€/100gr *

Viande de porc rissolée 35%, pruneaux 32%, vin blanc moelleux,
eau, carottes, fond blanc, échalotes, assaisonnement
+ Verrine 3 parts 780gr * 1,47€/100gr *

Bouillon de canard, foie gras de canard 30%, creme fraiche,
Pineau des Charentes, farine, amidon modifié, sel, poivre
- Boite 4 parts 190gr « 3,16€/100gr *
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« Bloc de foie gras de canard

» Terrine de la Peyrouse

» Terrine de la Peyrouse au Monbazillac
+ Grillons de canard
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+ Bloc de foie gras de canard

» Terrine de la Peyrouse

« Terrine de la Peyrouse au Monbazillac
» Terrine de la Peyrouse aux pruneaux
* Rillettes de canard

+ Grillons de canard

SReniwalie

e
e (4 Praron

+ Foie gras de canard entier

+ Confit de canard 2 cuisses

» Délice de la Peyrouse au foie de canard
+ Grillons de canard

+ Cou de canard farci

+ Gésiers de canard
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