En vente aussi :

- Vin rosé ou rouge en bag in box et en vrac. ¢
- Jus de raisin blanc tranquille ou gazéifié en bouteille.

- Miel.

de Renawdin

COGNAC
PINEAU DES CHARENTES

Appellation Pineau des Charentes Controlée
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Vin de pays charentais

Sur cette terre Atlantique, nos VINS

CHARENTAIS BLANCS sont secs,

légers et parfumés. Chardonnay ou

Sauvignon se dégustent frais & T’opéritif

et accompagnent les poissons, fruits de

mer, viandes blanches... )

Notre VIN CHARENTAIS ROSE AB

présente une robe rosée saumon et

délivre subtilement ses notes fruitées

| "bonbon anglais”, parfaites pour des
wgrillades, so?odes ou apéritif.

Notre vin CHARENTAIS ROUGE AB se

caractérise par des notes de fruits

rouges telles que griotte, mire, cassis et

.~ une robe pourpre. Se consomme ™

parfaitement avec vos viandes rouges,

N, charcuteries, fromages. .
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Pineau des
Charentes blanc

. Le Renaudin vous
S <A Erésente ce pineau
lanc résultat du
i "mariage de jus de
Pineau des raisin apportant tous

Charentes rosé ses sucres et un peu
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